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ROSE DI SALMONE E ZUCCHINE
MINI CHEESECAKE DI PASQUA
CANNOLI DI BACCALA MANTECATO

ASPARAGI AL VAPORE,
CRUDO DI PARMA STAGIONATO
A VALDOBBIADENE, AGRETTI,
Uovo MIMOSA, CHANTILLY SALATA
E CRUMBLE ALLE ERBE AROMATICHE

VELLUTATA DI PISELLI FRESCHI,
BATTUTO DI LARDO AL PINO MUGO,
BASILICO CROCCANTE
E PANE DI CAMPAGNA

GNOCCHI DI RICOTTA AL GRATIN,
FIORI DI ZUCCA RIPIENI
ED ERBE PRIMAVERILI

PAsqQuAa 2025

MILLEFOGLIE DI FILETTO DI VITELLO
ALLE MORCHELLE

TARASSACO E ROSOLINE AL TEGAME
PATATA ARROSTITA AL TARTUFO

PRIMAVERILE
MENU A 55€ A PERSONA

ACQUA MINERALE E CAFFE INCLUSI

VINI ESCLUSI
CREME BRULEE AL CIOCCOLATO BIANCO,
ZUPPETTA DI FRAGOLE,

MENU BAMBINI A DISPOSIZIONE CRUMBLE AL GRUE DI CACAO
E CREMA GELATA ALLA VANIGLIA

INFO E PRENOTAZIONI 347 9911615

EMAIL: ENRICA.RISTORANTE@MIRON.IT LA NOSTRA FOCACCIA PASQUALE

FATTA IN CASA

Enrica Miron

RISTORANTE



